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Manufaktura na Wzgórzu to mała, rodzinna firma. 
Wspólnie – z sercem i pasją – tworzymy wyjątkowe produkty tu, obok
malowniczego Jaroszewskiego Wzgórza, skąd rozciągają się widoki na
pola i jezioro.

Nasze produkty to w 100% naturalne składniki – prosto z lokalnych
pól, ogrodów i lasów.
Wkładamy w nie serce, by dzilić się z Wami tym co najlepsze.





W okresie świątecznym większość firm obdarowuje swoich kontrahentów i współpracowników
wyjątkowym upominkiem. 
Jako lokalna firma postanowiliśmy wzbogacić ofertę rynkową o coś wyjątkowego, zestawy olejów
tłoczonych na zimno, które w niepowtarzalny sposób podkreślą smak wigilijnych potraw.
W naszych zestawach znajdziesz naturalne oleje – pełne aromatu i wartości odżywczych. 
To nie tylko subtelne uzupełnienie świątecznych dań, ale także źródło cennych kwasów omega, które
szczególnie ważne są w zimowe dni.
Podaruj bliskim i współpracownikom prezent, który łączy tradycję, zdrowie i smak i spraw by chwile przy
choince były jeszcze piękniejsze.



    zimnotłoczony, 500 ml

Propozycja dla tych, którzy lubią, gdy przy wigilijnym stole
robi się naprawdę gorąco! 

Rozgrzewająca formuła świątecznego smaku z chili,
idealnie komponująca się 
z karpiem i śledziem w oleju.

ostry jak choInka
olej rzepakowy z chIllI

35 zł32 zł

Produkt oferowany jest bez opakowania kartonowego.
Istnieje możliwość dołączenia spersonalizowanego bileciku za dodatkową opłatą 1 zł/szt.
Inna forma opakowania jest możliwa po wcześniejszym ustaleniu i podlega indywidualnej wycenie.

Przy zakupie
ponad 100 sztuk



by się kleIŁo, aż mIło
olej rzepakowy

Wigiliny klasyk to wyjątkowy, świąteczny olej rzepakowy
tłoczony na zimno, stworzony z myślą o tradycyjnych
wigilijnych daniach. 

Doskonale podkreśli smak pierogów, kapusty z grzybami,
pasztecików i innych tradycyjnych potraw świątecznych.

zimnotłoczony, 500 ml
35 zł

Przy zakupie
ponad 100 sztuk

32 zł

Produkt oferowany jest bez opakowania kartonowego.
Istnieje możliwość dołączenia spersonalizowanego bileciku za dodatkową opłatą 1 zł/szt.
Inna forma opakowania jest możliwa po wcześniejszym ustaleniu i podlega indywidualnej wycenie.



ostry jak choInka
by się kleIŁo, aż mIło To nie tylko dodatek –

to smak Świąt w czystej postaci.

75 zł

ZESTAW 
Smaki tradycyjnych świąt

OLEJE zimnotłoczonE 2 x 500 ml

Pakowane w karton wypełnione wełną drzewną.
Owijka świąteczna z możliwością personalizacji.

OPAKOWANIE 80 zł
Przy zakupie
ponad 100 sztuk



BOROWIKOWY LAS
Truflowa nuta
SMARDZOWA WIOSNA

Oleje grzybowe to unikalne produkty, które łączą w sobie naturalne
oleje roślinne z ekstraktami z grzybów. Charakteryzują się intensywnym
aromatem oraz bogactwem składników odżywczych. 
Doskonale podkreślą smak światecznych potraw nadając im leśnej nuty.

zimnotłoczony, 350 ml

30 zł
Przy zakupie

ponad 100 sztuk

27 zł

oleje grzybowe

Produkt oferowany jest bez opakowania kartonowego.
Istnieje możliwość dołączenia spersonalizowanego bileciku za dodatkową opłatą 1 zł/szt.
Inna forma opakowania jest możliwa po wcześniejszym ustaleniu i podlega indywidualnej wycenie.



Truflowa nuta
borowikowy las
smardzowa wiosna

Olej rzepakowy wzbogacony aromatem leśnych opowieści 
- ta kompozycja to prawdziwy rarytas dla miłośników
kulinarnych doznań. 

95 zł

Zesataw leśne hitorie
OLEJE zimnotłoczonE 3 x 350 ml

Pakowane w karton wypełnione wełną drzewną.
Owijka świąteczna z możliwością personalizacji.

OPAKOWANIE
100 zł

Przy zakupie
ponad 100 sztuk



    zimnotłoczony

Olej słonecznikowy tłoczymy z wysokiej jakości nasion słonecznika.
Zachowuje naturalny kolor, aromat i charakterystyczny smak świeżo
tłoczonych nasion.To klasyczny kulinarny dodatek do tradycyjnej kuchni.

250 ml

olej słonecznikowy

20 zł18 zł
Przy zakupie

ponad 100 sztuk

10 zł 9 zł
Przy zakupie

ponad 100 sztuk

100 ml

Produkt oferowany jest bez opakowania kartonowego.
Istnieje możliwość dołączenia spersonalizowanego bileciku za dodatkową opłatą 1 zł/szt.
Inna forma opakowania jest możliwa po wcześniejszym ustaleniu i podlega indywidualnej wycenie.



    zimnotłoczony

Zimnotłoczony olej z pestek dyni to prawdziwa perełka – ma głęboki,
ciemnozielony kolor, intensywny, orzechowo-karmelowy smak i wyjątkowo
bogaty skład. Zawiera dużą ilość nienasyconych kwasów tłuszczowych,
fitosteroli, witaminy E, cynku, selenu oraz składników bioaktywnych, które
wspierają organizm na wielu poziomach.

250 ml

olej dyniowy 

40 zł36 zł
Przy zakupie

ponad 100 sztuk

20 zł

18 zł
Przy zakupie

ponad 100 sztuk

100 ml

Produkt oferowany jest bez opakowania kartonowego.
Istnieje możliwość dołączenia spersonalizowanego bileciku za dodatkową opłatą 1 zł/szt.
Inna forma opakowania jest możliwa po wcześniejszym ustaleniu i podlega indywidualnej wycenie.



    zimnotłoczony

Zimnotłoczony olej z wiesiołka to jeden z najcenniejszych olejów
roślinnych – delikatny, jasnożółty, o subtelnym smaku i niezwykle silnym
działaniu prozdrowotnym. Jest bogaty w kwas gamma-linolenowy (GLA) –
rzadko występujący kwas tłuszczowy omega-6, który wykazuje działanie
przeciwzapalne i regulujące. Zawiera także kwas linolowy, witaminę E,
fitosterole oraz mikroelementy (m.in. cynk i magnez).

250 ml

olej z wiesiołka

58 zł
53 zł
Przy zakupie

ponad 100 sztuk

30 zł27 zł
Przy zakupie

ponad 100 sztuk

100 ml

Produkt oferowany jest bez opakowania kartonowego.
Istnieje możliwość dołączenia spersonalizowanego bileciku za dodatkową opłatą 1 zł/szt.
Inna forma opakowania jest możliwa po wcześniejszym ustaleniu i podlega indywidualnej wycenie.



  zimnotłoczone, 4 x 100ml

Zestaw 
zDROWY KROK W NOWY ROK 75 zł

Zimnotłoczone oleje  to prawdziwa perełka – mają głębokie kolory, intensywny,  smak i
wyjątkowo bogaty skład. Zawierają także dużą ilość nienasyconych kwasów
tłuszczowych, witamin i składników, które wspierają organizm. Samo zdrowie, nie tylko
w Święta. 

Olej z czarnuszki
Olej z Lnu
Olej dyniowy
olej rydzowy

Pakowane w karton wypełnione
wełną drzewną. Owijka świąteczna
z możliwością personalizacji.

70 zł
Przy zakupie

ponad 100 sztuk

opakowanie



Konfitura z pigwy wytwarzana w naszej rodzinnej manufakturze
powstaje z owoców z sadu na Jaroszewskim Wzgórzu. Doskonała do
herbaty, serów i wypieków.

KONFITURA Z PIGWY - 220 ml

20 zł18 zł
Przy zakupie

ponad 100 sztuk

Produkt oferowany jest bez opakowania kartonowego.
Istnieje możliwość dołączenia spersonalizowanego bileciku za dodatkową opłatą 1 zł/szt.
Inna forma opakowania jest możliwa po wcześniejszym ustaleniu i podlega indywidualnej wycenie.



Złoty syrop z pigwy z sadu na Jaroszewskim Wzgórzu to esencja
jesiennego słońca zamknięta w butelce.  Świeży, aromatyczny i
pełen naturalnej energii.Idealny dodatek do herbaty i do
lemoniady.

SYROP Z PIGWY - 300 ml

15 zł13 zł
Przy zakupie

ponad 100 sztuk

Produkt oferowany jest bez opakowania kartonowego.
Istnieje możliwość dołączenia spersonalizowanego bileciku za dodatkową opłatą 1 zł/szt.
Inna forma opakowania jest możliwa po wcześniejszym ustaleniu i podlega indywidualnej wycenie.



Zestaw pigwowe świętowanie

45 zł

Pakowane w karton wypełnione
wełną drzewną. Owijka świąteczna
z możliwością personalizacji.

40 zł
Przy zakupie

ponad 100 sztuk

Ten zestaw doskonale wzbogaci smak
każdej herbaty. Konfitura i syrop z pigwy
to idealny prezent pod choinkę.i na
zimowe wieczory.

OPAKOWANIE



W naszej ofercie znajdują się różne oleje roślinne i ziołowe
oraz przetwory z naszego sadu.
Istnieje możliwość skomponowania własnych zestawów
zgodnie z Państwa preferencjami.

MOŻLIWOŚĆ SKOMPONOWANIA WŁASNYCH
ZESTAWÓW

PEŁNA OFERTA 

https://manufakturanawzgorzu.pl/
https://manufakturanawzgorzu.pl/


Możliwości personalizacji opakowania:
owijka z dowolnym nadrukiem od 30 sztuk
bilecik z dowolnym nadrukiem wkładany do
środka kartonika od 30 sztuk

OPAKOWANIE
Zestawy pakowane są w kartony wypełnione
wełną drzewną. Owijka świąteczna z logo
Manufaktury na Wzgórzu.



TERMINY
Czasy realizacji zależne są od wolumenu
zamówienia oraz od okresu w jakim
zamówienie jest składane. 
Szczegółowych informacji udzielamy przez
kontakt mailowy, bądź telefoniczny.



JAK ZAMAWIAĆ
kontakt@manufakturanawzgorzu.pl

Masz pytania, dotyczące realizacji zamówienia? 
Skontaktuj się z nami:
+48 609 331 332
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